M edaile v gastronomii.

NasSi studenti se ve dnech 3. - 5. 3.2010 tgastnili 16. ro¢niku narodni soutéze GASTRO
JUNIOR BRNO 2010 — NOWACO CUP- MEZINARODNIi MISTROVSTViI CESKE
REPUBLIKY.

Zaci oboru kuchat, a cukréi se zdatné prosadili ve své profesi v odbornych dovednostech na
pozice medailového ohodnoceni.

Za obor kuchaf ziskal stéibrnou medaili, Jakub Simon 74k 4. ro¢niku.

Zakladni surovinou bylo Ryb Eje, chlazené jihoamerické maso zbykl, ze kterého méli
soutézici pfipravit 4 porce moderniho teplého pokrmu shlavni a odlehéenou piilohou
Vv ¢asovém limitu 45 minut. Pfed zahajenim soutézniho tikolu si soutéZzici losoval ptani hosta —
jednu ze tfi moZnosti tepelné Gpravy:

1. Saignant neboli rare — nepropeceny krvavy

2. Point neboli medium — mirné propeceny

3. Biencuit neboli well done — pro

Jakubovi se diky moderni technice zdatila uprava medium.
Jeho pokrm nesl nazev: Ryb Eye — steak, smetanové ragu z hlivy ustficné, doplnény
chlebovym nékypem, rozmarynovym demi - glassem

Bronzovou medaili ziskal Luka$§ Hofman Zzék 3. ro¢niku v oboru cukraf, ktery ptipravil ¢tyri
porce moderniho teplého dezertu Snazvem ,Jemny pernikovy ndkyp s jablk, tvarohem
amandlemi doplnény povidlovou oméckou, odvozeného od tradi¢ni ceské gastronomie
v ¢asovém limitu 45 minut.

Tyto soutéze jsou pro zaky v jejich profesi ptinosem pro dalsi vzdélavani v oboru.

Be. Sitinova Vaclavka



